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HELT VILT

Mathallon Oslo

Selskapsmeny april, mai 2025

Menyene kan tilpasses med hensyn til allergier.
Vi tilbyr vegetaraltenativer pa forespersel.

TForrett
Einerrgkt grret

Servert med dillstuede poteter, rugbred, sennepsaus og dill.
allergener: hvete, melk, sennep, fisk

Elgcarpaccio
Tynne skiver av elg, toppet med solterkede tomater, ruccola, balsamico og aioli.
allergener: hvete, egg

‘Hovedrett
A, Finnbiff

Reinsdyrskav med sopp og gulrot i flotesaus,

potetstappe, nyrerte tyttebar.
allergener: melk

B, Indrefilet av hjort
Servert med troffelpotetmos, ovnsbakte grennsaker,

viltsaus med rosepepper, nyrorte tytteber.
allergener: melk.

D, Helt Vilt Tapas

Grillede biter av elg og hjortefilet, ovnsbakte
gronnsaker, rosepeppersaus. Liten porsjon finnbiff.
Varruller fylt med elg, villsvin og grennsaker, set chilisaus.

Lammekebab med yoghurtdressing.
Allergener: soya, melk, fisk, egg, hvete

E, GRILLET REINSDYR
Multeglasert reinsdyrstek servert med timianpotet,
ovnsbakte grennsaker, selleripuré, eplechutney,

urtecrumble, redvinssaus og nyrerte tyttebeer.
Allergener: melk, selleri, sulfitt

F, Valgfri Burger
Valgfri burger servert med pommes fries og aioli.

Velg mellom elg, hjort, villsvin, storfe eller vegetar.
allergener: hvete, melk, egg

Deasert

Sjokoladebrownie

Saftig, lun sjokoladebrownie servert med vaniljeis.
allergener: hvete, melk, egg

Pria per peraon:

2 retters (hovedrett og dessert)
med hovedrett A: kr 524 / med hovedrett B, C, D: kr 614 / med hovedrett E: kr 724 / med hovedrett F: kr 480

3 retters (forrett, hovedrett og dessert)
med hovedrett A: kr 699 / med hovedrett B, C, D: kr 799 / med hovedrett E: kr 899 / med hovedrett F: kr 660



