el

SMAKEN AV VINTER

REINSDYR

Gin-gravet reinsdyr, estragonsennep, norske tyttebeer,

syltet skogssopp, spre lok

(SV, SEN)

VILLKVEITE

smorstekt villkveite, rokt smor, vinterkal,

sautert spinat, ristet rosenkal, silkemyk ertepuré

(F, M)

MANDELPANNACOTTA

syrlige kirsebeer, ristede mandler, amarettogel

(M, N, SV)

Middag | 895
Lunsj | 699



NORDISK JUL

ORRET

pepperrokt orret, pepperrotkrem, syltet lok,

frisk gresslok, sprott flatbred

(F,G,SV, M)

ANDEBRYST

honningglasert andebryst, gresskarpuré,

ristet gresskar, krydret appelsinsky, tyttebeer

(SV, SEN)

RISKREM

var tolkning av juleklassikeren med appelsin

i flere teksturer, ristede mandler

(M. N)

Middag | 895
Lunsj | 699



TRADISJONELL JUL

ORRET
pepperrokt orret, pepperrotkrem, syltet lok,

frisk gresslok, sprott flatbred

(F,G,SV, M)

JULETALLERKEN
ribbe, medisterkake, julepelse, rodkal, stekte epler,

sviskekompott, poteter, julesaus

(SV, SEN, G)

RISKREM

var tolkning av juleklassikeren med appelsin

i flere teksturer, ristede mandler

(M, N)
Middag | 895
Lunsj | 699

Legg til pinnekjott | 145 per person

Pinnekjott kan serveres som et ekstra tillegg til juletallerkenen.



GRONN VINTER | VEGETARALTERNATIV

GLASERTE BETER

kremet geitost, syltede kantareller, aromatisk sopp

(SV. M)

GRESSKAR- OG TROFFELKROKETT

smorbakt spisskal, tyttebear, hasselnotter,

troffel, kremet grennsaksnage

(G, M, SV, E, N)

KARAMELLPUDDING

creme caramel med gloggkaramelliserte notter, pisket krem

(M, SV, E, N)

Middag | 795
Lunsj | 599

HELT VILT

Nordiske ravarer. Ville smaker. Jul pa var mate.

Allergener: G (gluten) M (melk) E (egg) SEN (sennep) SEL (selleri) SV (sulfitt/svoveldioksid) SES (sesam) F (fisk), N (netter)



